WARUM SIE TEILNEHMEN SOLLTEN

Der Wettbewerb , Betriebliche Esskultur 2018 — bewusst essen und
trinken” fand 2018 zum zweiten Mal statt. Bewerben konnten sich
Unternehmen und Betreiber von Betriebsrestaurants, die eine bei-
spielgebende und zukunftsweisende Betriebsverpflegung anbieten.
Ziel des Wettbewerbs ist es, herausragende Beispiele fiir eine an den
Bedirfnissen und Erfordernissen der Gaste orientierte Betriebs-
verpflegung auszuzeichnen. Bewertet werden unter anderem die
Herkunft der Rohwaren, die Zubereitung und Auswahl der Speisen
und die Kommunikation mit den Gasten.

Gratulieren Sie mit Landwirtschaftsministerin
Barbara Otte-Kinast den Preistragern des Wettbewerbs!

Im fachlichen Teil der Veranstaltung geht es um die Perspektiven
der betrieblichen Esskultur in Niedersachsen. Dabei kommen neben
der Landwirtschaftsministerin zahlreiche Expertinnen und Experten
zu Wort. Unter anderem wird Niels Mester, Leiter der Gastronomie
Kochwerk bei der Otto Group in Hamburg, Gber seine Erfahrungen
zur , Gastronomie als Wegweiser fiir eine neue Unternehmenskul-
tur” sprechen. In einer Talkrunde sprechen Experten (iber das Thema
.Nouvelle Cantine — die Zukunft der Betriebsgastronomie”.

Moderiert wird die Veranstaltung von Rainer Roehl von der Agentur
a'verdis GbR, Miinster.

Diskutieren Sie mit den Experten iiber den Erfolgsfaktor
Betriebsverpflegung, kniipfen Sie Beziehungen zu Liefe-
ranten und Dienstleistern!

PROGRAMM

14:00 Uhr
Registration, Kaffee & Networking

14:30 Uhr

BegriiBung

Dr. Christian Schmidt, Marketinggesellschaft der niederséachsischen
Land- und Erndhrungswirtschaft e. V., Hannover

Er6ffnungsdialog

Perspektiven der betrieblichen Esskultur in Niedersachsen
Barbara Otte-Kinast, Ministerin fiir Erndhrung, Landwirtschaft
und Verbraucherschutz

Rainer Roehl, a'verdis GbR, Minster

14:45 Uhr

Best Practice

Betriebsgastronomie als Wegweiser fir eine neue Unternehmenskultur
bei Otto in Hamburg

Niels Mester, Leiter Gastronomie Kochwerk powered by Otto, Hamburg

15:20 Uhr

Talkrunde

Nouvelle Cantine — die Zukunft der Betriebsgastronomie?

- Prof. Dr. Ulrike Arens-Azevedo, DGE e. V., Bonn

- Niels Mester, Kochwerk powered by Otto, Hamburg

- Dietmar Hagen, Essenszeit GmbH, Hannover

- Kathrin Willhardt, Transgourmet Deutschland GmbH & Co. OHG,
Hildesheim
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16:00 Uhr

Pramierung der Preistrager

Laudationes durch Mitglieder der Jury

Urkundeniibergabe durch die Ministerin Barbara Otte-Kinast

16:30 Uhr

Perspektiven fiir die Betriebsgastronomie
Barbara Otte-Kinast, Ministerin flir Emahrung,
Landwirtschaft und Verbraucherschutz

16:40 Uhr

Schlusswort

Dr. Christian Schmidt, Marketinggesellschaft der
niedersachsischen Land- und Erahrungswirtschaft e. V., Hannover

Moderation
Rainer Roehl, a'verdis GbR, Miinster

AnschlieBend Gesprache, Networking, genieBen
Speise- und Getrankebuffet

Ende der Veranstaltung ca. 18:00 Uhr.
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DIE REFERENTEN

Prof. Ulrike Arens-Azevedo ist Prasidentin der
Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung (DGE) e. V., Bonn.

Dietmar Hagen ist Griinder und Geschaftsfiihrer des
Unternehmens Essenszeit GmbH, Hannover.

Dorthe Hennemann ist Leiterin der Sektion Niedersach-
sen der Deutschen Gesellschaft fiir Ernéhrung (DGE) e. V.,
Hannover.

Niels Mester ist Leiter Gastronomie Kochwerk
powered by Otto, Hamburg.

Barbara Otte-Kinast ist Niedersachsische Ministerin
fir Emahrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz,
Hannover.

Rainer Roehl ist Griinder und Geschaftsfiihrer
des Beratungsunternehmens a‘verdis, Minster.

Dr. Christian Schmidt ist Geschaftsfihrer
der Marketinggesellschaft der niedersachsischen
Land- und Erndhrungswirtschaft e. V., Hannover.

Kathrin Willhardt ist Vertriebsleiterin Gemeinschafts-
verpflegung bei Transgourmet Deutschland GmbH & Co.
OHG, Hildesheim.

VERANSTALTUNGSORT

Restaurant ,, Zeitfiir im Landtag Hannover”
Hannah-Arendt-Platz 1
30159 Hannover

ANMELDUNG

Bitte melden Sie sich mit dem beigefiigten Anmeldeformular an.
Download Anmeldung unter:
www.gemeinschaftsverpflegung-niedersachsen.de/wettbewerb-2018
Anmeldeschluss: 03.09.2018

Die Platze sind begrenzt. Wir bitten daher um friihzeitige Anmeldung.

VERANSTALTER/IMPRESSUM

Marketinggesellschaft der niederséchsischen
Land- und Emahrungswirtschaft e. V.
JohannssenstraBe 10
»M 30159 Hannover
MARKETING 7|, 0511 34879-0
E-Mail: info@mg-niedersachsen.de
www.mg-niedersachsen.de

Hannover 2018
Fotos: privat, fotolia

KOOPERATIONSPARTNER

Deutsche Gesellschaft u
‘ fir Erndhrung e. V. H
l' Sektion Niedersachsen e W'p’ax’s
G ot

Hous i Versine und Bevoheg:

4 fir Ernahrung, Landwirtschaft

Beauftragt durch: Niedersachsisches Ministerium
und Verbraucherschutz

EINLADUNG

Donnerstag, 6. September 2018, 14:00 Uhr

Pramierung und Fachveranstaltung
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Betriebliche Esskultur 2018
bewusst essen und trinken

Wettbewerb flir Betriebsrestaurants




Anmeldung per Fax an 0511 34879-78 oder -79

(Anmeldefrist: Freitag, 31. August 2018)

Marketinggesellschaft der niedersachsischen
Land- und Ernahrungswirtschaft e. V.
Johannssenstr. 10

30159 Hannover

Pramierung und Fachveranstaltung im Wettbewerb
»Betriebliche Esskultur 2018"

am Donnerstag, den 6. September 2018, 14:00 Uhr, im Restaurant , Zeitfar im Landtag Hannover”,
Hannah-Arendt-Platz 1, 30159 Hannover.

Ich melde mich verbindlich an*;

Vorname, Nachname

Position, Funktion
Firma

StraBe

PLZ Ort

Telefon Fax

E_Ma||

ort/Datum G

* Mit der verbindlichen Anmeldung willige ich ein, dass Kontaktdaten (Name, Firma) in einer Teilnehmerliste genannt werden
dirfen und Fotos, welche im Rahmen der oben genannten Veranstaltung entstehen, verdffentlich werden darfen.
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